
 
Speisekarte 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Restaurant Dör’n Schapp, Lange Straße 35, 27412 Vorwerk 
Tel.: 04288/95105  

Hier geht’s zur Webseite: www.doernschapp.de  

	



Heiße Wohltaten nach überlieferten Rezepten, mit frischen Zutaten, 
machen die Suppe zu etwas gewöhnlich Besonderem in jeder Küche. 

 
 

Frühlingshafte Bärlauch-Suppe, mit  
karamellisierten Flocken und Brot 

Euro 9,90 
 

Hausgemachte Hochzeitssuppe 
Euro 9,30 

 
 
 

Rustikale, bewährte Zubereitungsmethoden und die Vielfalt unserer 
Hoferzeugnisse, lassen Zwischengerichte und Kleinigkeiten zu etwas 

ganz Besonderem werden. 
 

 
 

Gebackene Frühlingsquiche mit  
Bärlauchpesto und einem kleinem Salatnest  

Euro 11,60 
 

Eine Feldkartoffelhälfte mit verschiedenen Kräutern und 
Gemüsen belegt und mit Käse gebacken, dazu Salat und 

unseren hausgemachten Quark 
Euro 10,50 

 
 
 
 
 
 



``... Sonnenstrahlen behaglich wärmend, Blütenknospen die ihnen 
entgegenstreben, begleitet vom Gesang wiederkehrender Vögel und 

die Genüsse des ersten Gemüses und des leichten Essens, machen den 
Frühling zu etwas Einzigartigem ! ...``  

 
(vegan und glutenfrei) 

Quinoa-Möhren Frikadellen 
auf einem großen Salat, mit gebratenen Champignons, dazu 
Rosmarinkartoffeln aus dem Ofen und Zwetschen-Chutney 

Euro 23,10 
 

Rote Beete Gnocchi auf Blattspinat mit Schafkäse und 
gerösteten Sonnenblumenkernen 

Euro 20,10 
 

Eine Pfanne voll hausgemachtem Knipp, mit Bratkartoffeln, 
Spiegelei und unserem Apfelmus 

Euro 19,80 
 

Gebratener Lammrücken unter einer Kräuterkruste, an gebraten 
Champignons, dazu Kartoffeln aus dem Ofen und ein 

knackiger Waldorfsalat 
Euro 38,20   

 
 

Medaillons vom Schweinefilet, 
mit frischen geschmorten Champignons und Zwiebeln, einer 

Rahmsoße und Bratkartoffeln, dazu einen bunten Salat 
Euro 24,50 

 
 
 
 



 
Mit Schafskäse gefüllte Hähnchenbrust, 

im Speckmantel gebraten, an einem großen Salat mit 
einer Dattelcreme und Brot 

Euro 23,80 
 
 

Geschmorte Rinderroulade mit gebratenen Champignons, 
Speckbohnen, kräftige Bratensoße und Herzoginkartoffeln 

28,20 Euro 
 
 

Gebratenes Filet vom Saibling, 
an einer Dijonsenfsoße, dazu Blattspinat und Salzkartoffeln 

Euro 29,80 
 
 

Für die Kinder 
 
 

Nudeln mit Tomaten-Hackfleischsoße 
Euro 8,00 

 
Kleines Hähnchenschnitzel mit Kartoffelpommes 

und Möhrenrohkost 
Euro 10,50 

 
 
 
 
 
 



Nachtisch: 
 

Rote Grütze mit Vanille-Eis, Eierlikör 
und geschlagener Sahne 

Euro 9,50 
 

Apfelpfannkuchen mit Zimt und Zucker und 
einer Kugel Vanilleeis 

Euro 9,80 
 

2 Kugeln Eis (nach Wahl), dazu frische Früchte und Sahne 
Euro 8,70 

 
Wenn man eigentlich schon satt ist . . .  ein 

Espresso mit einer Kugel Vanilleeis 
Euro 6,10 

 
Kaffee: 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
	
	
	
	
	

Kännchen Kaffee     4,90 Euro 
Kännchen Tee     4,90 Euro 
Milchkaffee      3,90 Euro 
Cappuccino      3,70 Euro 
Espresso      2,50 Euro 
Café creme      2,80 Euro 
Latte Macchiato     4,50 Euro  
Heiße Schokolade      klein 3,00 Euro 
              groß 5,00 Euro 
Pharisäer      7,50 Euro 
Irish Coffee       7,50 Euro	
	 	 	 	 			 		
	



	
Hier geht’s zurück zur Webseite vom Schapp: 

www.doernschapp.de 
 


